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SUPP. : 1 € 
SUPP. BUFALA OU BURRATA : 4 €

A N T I PA S T IA N T I PA S T I 

SALADE VERTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  €
SALADE DE CHÈVRE CHAUD Crudités, toast chèvre basilic, huile d’olive, tomates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16  €
SALADE CÉSAR Crudités, tomates, poulets, parmesan, sauce césar, croûtons de pains . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17  €
SALADE TERRA E MARE Crudités, tomates, thon frais, fromage de chèvre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 €
TOMATE MOZZARELLA DI BUFALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18  €
CARPACCIO DE BŒUF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17  €
TARTARE DE BŒUF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19  €
ASSIETTE DE CHARCUTERIE ITALIENNE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19  €

P R I M I  P I AT T IP R I M I  P I AT T I

POMODORO FRESCO Tomates fraîches, huile extra vierge d’olive et basilic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16 €
ARRABBIATA Sauce tomate relevée, ail, huile d’olive, parmesan, persil  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17 €
BOLOGNESE Sauce tomate, viande de bœuf hachée, parmesan et basilic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17 €
CARBONARA Guanciale, parmesan, poivre noir et œuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 €
SAUMON Saumon fumée, sauce tomate et crème fraîche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €
FONDUTA DI FORMAGGIO Crème fraîche, parmesan et assortiment de fromages du moment . . . . . . . .19 €
PRIMAVERA Pesto de roquette, tomates cerises et stracciatella de buffala . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20 €
PISTACCHIO E GAMBERO Gambas, pistaches, tomates cerises, ail et persil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21 €

PÂTES AU CHOIX : spaghetti / fetuccine / penne / rigatoni / gnocchi pomme de terre supp. 3 €

RAVIOLI RICOTTA ÉPINARDS Sauce Napolitaine, ricotta, parmesan et basilic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €
RISOTTO DU PÊCHEUR Riz Carnaroli, coquillages, fruits de mer, tomate, soupe de poissons maison . . . .21 €

S E C O N D I  P I AT T IS E C O N D I  P I AT T I

INVOLTINI DI POLLO Rouleaux de poulet farcies aux courgettes et emmental . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €
ESCALOPE MILANAISE Escalope de veau panée et parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20 €
ESCALOPE VALDOSTANA Escalope de veau, mozzarella, jambon cuit, crème fraîche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22 €
ESCALOPE FORESTIÈRE Escalope de veau, mélange de champignons, crème fraîche . . . . . . . . . . . . . . . . .23 €
CÔTE D’AGNEAU GRILLÉE sauce à la menthe servie avec des pommes de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22 €
POLIPO ALLA GRIGLIA Poulpes grillés accompagnés de son velouté de pommes de terre . . . . . . . . .20 €
GAMBERONI ALLA GRIGLIA Gambas grillées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23 €
TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO Steaks de thon grillés avec des graines de sésame . . . . . . . . .24 €
VIANDE MATURÉE Selon arrivage voir suggestions du chef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €/100G
ACCOMPAGNEMENTS : Frites, légumes ou pâtes ( beurre ou sauce tomate) supp. 3 €

L E S  P I Z Z A SL E S  P I Z Z A S
MOZZARELLA Tomates, mozzarella, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11 €
AIL Tomates, mozzarella, ail, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11 €
JAMBON MOZZA Tomates, jambon, mozzarella, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12 €
NAPOLITAINE Tomates, mozzarella,anchois, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12 €
TRAPANESE Tomates, mozzarella, ail, tomates cerises, persil, parmesan, origan et olives noires . . . .12 €
ARIANATA Tomates, anchois, câpres, oignons, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
QUATRE FROMAGES Tomates, tomme de Savoie, Brie, emmental, mozzarella, origan et olives noires . . . . .13 €
REINE Tomates, mozzarella, jambon, champignons, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
DIAVOLA Tomates, mozzarella, chorizo, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
RUCOLIANA Tomates, mozzarella, salade roquette, tomates cerises, parmesan, origan et olives noires . . . .13 €
VEGETARIANA Tomates, mozzarella, tomates cerises, champignons, 
aubergines, poivrons, artichauts, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
SPÉCIALE Crème fraiche, lardons, oignons, mozzarella, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
MONT BLANC Crème fraiche, lardons, fromage raclette, mozzarella, pommes de terre, origan et olives noires . . . .13 €
NORVÉGIENNE Crème fraiche, saumon, ail, mozzarella, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
CHÈVRE MIEL Crème fraiche, emmental, chèvre, miel, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 €
JAMBON DE PARME Tomates, mozzarella, jambon de Parme, origan et olives noires  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
SOUBRESSADE  Tomates, mozzarella, viande hachée relevée, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
VESUVIO Tomates, fromage raclette, pommes de terre, mozzarella, 
viande hachée relevée, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 €
MEXICANA Tomates, mozzarella, poivrons, chorizo, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
PIÙ DI PRIMA Tomates, parmesan, jambon de Parme, salade roquette, origan et olives noires . . . . . . . . . .14 €
CAPO Tomates, mozzarella, chorizo, jambon, oignon, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
FRUITS DE MER Tomates, mozzarella, mélange fruits de mer, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
BUFALINA Tomates, huile d’olive, mozzarella di Bufala, origan et olives noires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €
BURRATA Crème fraiche, huile d’olive, sel, origan, roquette, tomates cerise, mozzarella et Burrata . . . . . .16 €
CALZONE Tomates, mozzarella, jambon, champignons, œuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
CALZONE 4 FROMAGES Tomates, emmental, tomme de Savoie, Brie, mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €
CALZONE POLLO Crème fraiche, mozzarella, poulet et parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €
SUPPLÉMENT PIZZA XXL - 44 CM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4 €

D E S S E RT SD E S S E RT S
TIRAMISU MAISON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 €
PANNA COTTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 €
BABA AU RHUM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

FONDANT AU CHOCOLAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €
TARTE DU JOUR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €
GÂTEAU DU JOUR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €


